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konsultacje, ekspertyzy, opracowania

JARS SZKOLENIA

Nowe wymagania prawne

dotyczgce znakowania Zywnosci

warsztaty

TERMIN SZKOLENIA:
9 grudnia 2014 r., godz. 10.00-15.00.

MIEJSCE SZKOLENIA:
Firma JARS Sp. z 0.0,, filia ,,Potudnie”:
ul. Fabryczna 7, Mystowice

Zgtoszenia przyjmujemy na adres:
szkolenia@jars.pl do 5 grudnia 2014 .
Informacji udzielamy telefonicznie:
664 195 394 lub 22 783 17 34.

Aktualny harmonogram szkolen
zamieszczony jest na: www.jars.pl

PROGRAM

1. Zakres rozporzadzenia nr 1169/2011, okresy
przejsciowe, nowe definicje, najwazniejsze zmiany

w znakowaniu, ktére wprowadza nowe rozporzadzenie.

2. Omoéwienie danych wymaganych na etykiecie:

» ustalanie nazwy,

» wykaz sktadnikdw, w tym sktadniki alergenne,
substancje dodatkowe, iloSciowa zawartosc
sktadnikow, kategorie sktadnikow,

» data minimalnej trwatosci,

» dane producenta,

» kraj lub miejsce pochodzenia.

3. Znakowanie wartoscig odzywczg

(obligatoryjne i dobrowolne informacje).

4. Przewodnik KE okreslajacy limity tolerancji zawartosci
sktadnikdw odzywczych.
5. Warsztaty — wykorzystanie zdobytej wiedzy

w weryfikacji przyktadowych etykiet; najczesciej

popetniane btedy.
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PROWADZACY

Maciej Wojciechowski

Absolwent Biotechnologii na Wydziale
Biotechnologii i Nauk o Zywnosci Politechniki
toédzkiej. Posiada wieloletnie doswiadczenie
w pracy w akredytowanych laboratoriach
badawczych. Wczesniej prébkobiorca,
pracownik laboratorium mikrobiologicznego,
fizykochemicznego oraz sensorycznego,
obecnie Kierownik Dziatu Konsultacyjno
-Szkoleniowego oraz Pracowni Badan
Sensorycznych JARS Sp. z 0.0., gdzie zajmuje sie
organizowaniem i prowadzeniem szkolen,
doradztwem w zakresie prawa zywnosciowego
(gtownie w obszarze znakowania zywnosci)
oraz kieruje pracownig sensoryczna.
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450 zt + 23 % VAT za osobe: przy zgtoszeniu jednej osoby z
firmy;

400 zt+ 23 % VAT za osobe: przy zgtoszeniu 2 lub wiecej
0sob z firmy.

Koszt obejmuje: wyktady, materiaty, certyfikat potwierdzajgcy
uczestnictwo w szkoleniu oraz przerwy kawowe i obiad.
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» Nabycie wiedzy z zakresu poprawnego znakowania
produktéw spozywczych;

» Szczegdtowe zapoznanie sie z aktualnymi aktami
prawnymi z zakresu znakowania;

» Zapoznanie sie z najczesciej popetnianymi btedami
podczas znakowania;

»  Poznanie krytycznych punktéw znakowania etykiet;

»  Praktyczne przygotowanie do kontroli urzedowych;

» Przygotowanie do samodzielnej weryfikacji etykiet;

» Sprawdzenie nabytej wiedzy podczas warsztatowej

czesci szkolenia. J




